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BAKLA FAVA

1 su bardag@i kuru i¢ bakla
1 adet kuru sogan

1 tath kasidi toz seker
Yarim limonun suyu

1 cay kasigi silme tuz
Goz karari su

1 fincan zeytinyagi

Yarim demet dereotu

Kuru baklayr aksamdan ilik suda bekletin. Sogani yemeklik dograyip zeytinyaginda kavurun. Baklay ekleyip 4-5
dakika daha kavurun. Limon suyunu, tuzu, sekeri ve baklanin tzerini 3 parmak gececek kadar suyu ilave edip
arada karigtirarak baklalar yumusayincaya kadar pisirin.

Pisen baklayi blender'dan gegirin ve dereotunun yarisini ince dograyip igine ilave edip karistirin. Servis
tabaginiza alip Gzerini kalan dereotu ile stsleyebilirsiniz.

Kirmizi kuru sogani incecik dograyip favanin igine karistirabilirsiniz.
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