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KURU BAKLA FAVA

Tulin Gekmeceligil

1 su bardadi kuru i¢ bakla
1 adet orta boy kuru sogan
1,5 ¢ay bardagi zeytinyagi
2 adet limonun suyu
Seker

Tuz

Dereotu

Baklalar bir gece 6nceden tuzlu ve Ilik suya koyun. Ertesi giin kiip kiip dogradiginiz soganlari bir cay bardagi
zeytinyadinda kavurun. Dért su bardadi kaynar suyu stizip yikadiginiz baklalar seker ve tuzu ekleyerek baklalar
iyice dagilincaya kadar pisirin. E§er su azalirsa azar azar kaynar su ekleyebilirsiniz (Gok hafif sulu kalmalr).
Ocaktan indirdikten sonra limon suyunu ve yarim ¢ay bardagi zeytinyagini ekleyin, el blenderi ile baklalari iyice
ezin. Arzu ederseniz islattiginiz bir kek kalibi veya dikdértgen bir servis tabagina favayi yayin ve buzdolabinda
5-6 saat bekletip kare seklinde kesin. Uzerini dereotu ile stisleyerek servis yapabilirsiniz.
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