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FAVA

400 g Kuru Bakla

2 Adet Sogan

3 Dig Sarimsak

1/2 Demet Dereotu(Ince Dogranmig)
1 Gorba Kasig Toz Seker

Yeteri Kadar Sirma Zeytinyagi
Yeteri Kadar Tuz

Yeteri Kadar Karabiber

Soganlari, bir tencerede ¢ok az zeytinyagl ile pembelesinceye kadar kavurun. Kuru baklalari ilave edin. Su,
seker, tuz, karabiber ilave edip kaynama noktasina getirin. Kaynadiktan sonra ocagi kisin ve kisik ateste
yaklasik 1[2]1.5 saat pisirin (Pisme esnasinda su, gereginden fazla gekerse su ilave edebilirsiniz). Baklalar
yumusadidi zaman ocaktan alin ve sicak halde iken slizgegten slizerek purtizsiz bir kivam elde edin. Igine
dereotu ve gerekiyorsa tuz, karabiber ilave edip sogumaya birakin. Buzdolabinda 30-40 dakika soguttuktan
sonra Uzerine zeytinyadi gezdirip servis yapin.
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