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2 su bardagi kuru i¢ bakla
1 adet sogan

1/2 gorba kasigi seker
Tuz

1/2 su bardagi zeytinyagi
Yarim demet dereotu

Kuru baklalar aksamdan soguk suya islatin, ertesi sabah didikli tencereye alin, sicak su ekleyerek kaynatin,
¢itkan képUklG suyu dékan.

Tekrar sicak su ekleyin, sogani dérde bélin ekleyin, ardindan tuz ve sekeri de ekleyerek diduklinin kapagini
kapatin ve pismeye birakin.

Hafif iyan baklayi el blenderindan gegirin, puriizsiz hale getirin, yarim su bardagi zeytinyagini ekleyin. Kaba
dbkerek sogutun, ardindan buzdolabinda bir siire bekletin.

Buzdolabindan ¢ikarinca Uzerine zeytinyadi gezdirin.

Kiyilmig dereotu ile sUsleyip servis edin.
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