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FAVA

500 gram kuru bakla

3 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyag

1 corba kasigi toz seker

4 su bardagi su

Tuz ve yarim demet dereotu
4-5 adet ¢ceri domates

Baklalari bir gece suda bekletin. Suyunu siiziip tencereye alin. Uzerine dogranmig soganlari, yagi, sekeri, tuzu
ve suyu ekleyip kaynamaya birakin. Baklalar yumusayinca blender yardimiyla ezip pire yapin ve kaliplara
doékin. Buzdolabinda 3 saat kadar bekletin, servis tabadina ters cevirip susleyin.
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