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FAVA (MANISA)

https://www.kulturportali.gov.ir

2 kg kuru bakla igi

2 cay bardagi zeytinyagi
2 orta boy sogan

1 havug

1 kip seker

1 tath kasidi tuz

Kuru bakla i¢i aksamdan ilik suyla islatilir. Sabah suyu siizilerek kiigiik dogranmig sogan, havug, seker ve (i¢
su bardagi suyla kanstinlip diddkli tencerede 15 dakika haslanir. Tuzlanip limon sikilan bakla tahta kasikla
iyice ezilip tel slizgegten gegirilir, uygun bir kaba alinip dondurulur. Baklava dilimi bi¢ciminde kesilen favanin
Uzerinden zeytinyagdi gezdirilerek servis yapillir.

Fotograf "hesap no" tarafindan génderildi. 12.11.2020
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