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FATTE

Malzemeler:

1 bardak (240ml lik) pisirilmis sade piring
1 tandir ekmegi kip kip dogranmis
Yodurt tabakasi igin:

2 bardak dolusu yogurt

1 yemek kasigdi tahin

2 yemek kasigi limon suyu

4 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Tavuk kati igin:

1 kase kugucuk dogranmis tavuk gégsi
1 kuru so@an incecik kiyilmig

Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi salca

3 yemek kasi§i zeytinyagi

2 kase su

Kirmizi Toz biber

Sislemek icin:

Y2 bardak kavrulmus badem

2 yemek kasigi kiyilmis maydanoz

Hazirlanisi:

Tavuk tabakasini hazirlamak icin, zeytinyagini kiicik bir sos tenceresine alin. Sogani pembelesinceye dek
kavurup salgay ekleyin. K¢tk dogranmig tavugdu ekleyip sote edin. Baharatlarini ve suyu da ilave edip kapagini
kapatip suyunu ¢cekene kadar pisirin. Altini kapatip oda sicakhdina dismesini bekleyin.

Kip kip dogradiginiz ekmekleri firinlayip ¢iti ¢itir olmalarini saglayin. Genisge bir servis tabadina en alta
firnladiginiz ekmek kiplerini, sonra pisirilmis sade pirinci ekmeklerin tizerine yayin. Sote ettiginiz tavuklarla da
pirincin Uzerini kaplayin.

Yodurt, tahin, limon suyu, tuz ve zeytinyadi karisimini da tavugun Ustiind tamamen kaplayacak sekilde gezdirin.
Kavrulmus bademler ve kiyilmig maydanoz ile sisleyip ikram edin.
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