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FATSA PARK RESTORAN
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BA Mehmet Bey, 6ncelikle sizi ve firmanizi taniyabilir miyiz?

ME Adim Mehmet Eroglu 1976 Fatsa dogumluyum. Ticari hayatima 1996 yilinda bagladim. insaat, ardindan da
restoran isine girdik. Fatsa'nin en gézde mekanlarindan birine sahibiz. 7500 metrekare alan tzerine kurulu
yerimiz, bunun yaklasik 5000 metre karesi bahge ve tamamen dogayla icice. Karadeniz'i bilenler bilir, maviyle
yesilin dogasi i¢ icedir, biz bdyle bir mekana sahibiz.

BA Genel olarak Karadeniz'in pideleri meshurdur.

ME Evet ama biz Fatsa pidesiyle biraz daha évinUyoruz. Bizim etimiz yayla etidir. Unumuz &gle.

BA Yani tamamen yerli malzeme kullaniyorsunuz?

ME Hem orijinal hem de lezzetli malzemeler. Ayrica orman iclerinde yetisen ve toplamasi oldukga zahmetli olan,
bahar aylarinda ¢ikar ve yaz aylari sonunda biten otlarimiz da var. Bu orman kdylUleri kadinlar tek tek elleriyle
toplarlar, bu otlarin en biyik 6zelligi de sekere ve kolesterole ¢ok iyidir. Belki de en blylk 6zelligi yesil igindeki
mavilikle Karadeniz insaninin sicakhgini gdsterir gibi. Mesela Fatsali olup da Ankara'da yasayan insanlarimiz
yazin bir béliminde Fatsa'ya gelirler. Bizim mekanimizda Fatsa'nin yemeklerini, yerler ve bize tesekkir ederler.
BA Fatsa pidesi anladiimiz kadariyla etli pide, baska ne cesitleri var?

ME Fatsa pidesinin ¢cok ¢esidi var; kiymali, kugbasili, kasarli, dért mevsim dedigimiz karisik pide.

BA En cok hangi pideniz tercih ediliyor?

ME Bizim en ¢ok kiymali pidemiz tercih edilir, 6zellikle kahvaltilarin vazgegilmezidir?

BA Dana kiyma mi kullaniyorsunuz?

ME Evet erkek yani dana kullaniyoruz, bunlar yayla hayvanlaridir, kdylerde yasarlar organik beslenmiglerdir.
Etin lezzeti buradan gelmektedir. Sizin Ankara'nin etine benzemez.

BA Puf noktasi yoresel et kullaniyor olmaniz?

ME Evet, diger en 6énemli dzelligi de tas firnda olmasi.

BA Firinda mese odunu mu kullaniyorsunuz?

ME Tabi mese odunu. Zaten bilirsiniz Karadeniz'in mesesi ¢coktur. Katta mesemiz tirkulere de konu olmustur.
BA Peki, tath olarak Fatsa'da neler var?

ME Bizim kendi restoranimizin selale tatlisi var.

BA Nasil bir sey?

ME Selale tatlisi tamamen saf ¢ikolatadan yapilan bir tathdir.

BA Bizim geleneklerimizde ¢ikolata yer almaz. Sizin selale tatlisi bu bakimdan da yeni gelistigi belli oluyor.
ME Tabi bu bizim restoranin spesiyali. Y6éremizin ve annelerimizin yaptigi en meghur tathmiz kabak tathsidir.
BA Balkabagi tatlisi degil mi?

ME Evet balkabagindan yapilan tatli. Kabak, bahgelerimizde yetigir ve organiktir.

BA Daha dnce kuyumcu oldugunuzu bildirdiniz. Yemek iglerine sizi ¢ceken nedir?
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ME Hizmet sektdrii ilgimi cekiyor. insanlara hizmet etmek giizel bir sey. Hizmetiniz karsiligi yiizlerindeki
gulimsemeyi gérmek glizel bir sey. Biz bunu seviyoruz, bu balkimdan bu sektére girdik.

BA Micevher satarak bu lezzeti alamiyor musunuz?

ME Alamiyorsunuz, ¢iinkii insanin kalbine giden yol midesinden gegciyor. insanlarin hem génliine, hem géziine,
hem de midesine hitap ediyoruz.

BA Mehmet Bey, firmanizi daha ileriye gétlirmek igin projeleriniz var mi?

ME Tabi birtakim projeler hazirladik. Alanimizi biraz daha gelistirerek Karadeniz icinde yeni yerler dlistiniiyoruz,
Karadeniz digini disinmUyoruz. Ayrica kapall alanimiz 400 metrekare bunu iki ddnime cikarmayi istiyoruz.
Bizim mekanimizin en buydk 6zelligi agaglarin arasinda olusu ve turizm bdlgesine dahil olusudur. Yesil ve mavi
bir arada.

BA Herhalde buralarda insan émrt de uzundur.

ME Allah herkese uzun 6mdr versin ama bizim Karadeniz insaninin 6mru biraz daha uzun.

BA Genelde Karadeniz insani gok cana yakin oluyor Mehmet Bey ¢ok tesekkiir ederiz son olarak ilave etmek
istediginiz bir sey var mi?

ME Bize gdstermis oldugunuz ilgiden dolayi cok tesekkir ediyorum.

BA Ben tesekkir ederin hayirli igler dilerim.
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