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FATO GELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi nercimek
1 adet havug

1 adet patates

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 litre st

1 litre tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta

1 adet limon

3 ¢orba kasiJi un

Patates, sogan ve havug soyulur, kabaca dogranir, diidiiklii tencereye atilir. Uzerine yikanmis kirmizi mercimek
ve tavuk suyu ilave edilir. Kapag kagatilir, pim ¢ikinca kisik ategte 20 dakika haglanir. Sonra blenderden
gecirilir. Uzerine soguk sit, yumurta, un ve limon suyu ilave edilir. Glzelce karigtirilir. Tekrar atese yerlestirilir,
surekli karistirarak fokurdayana kadar pisirilir. Son olarak tereyadi ve tuz ilave edilir. Tereyadi eriyince atesten
alinir.
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