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FATMA TATLISI

8 kisilik

2 paket margarin

Yarim kg un

1 corba kasigi yogdurt

5 adet yumurtanin sansi
250 gram ceviz igi
Serbet icin:

1 kg tozseker

4 su bardagi su

1 gorba kagigi limon suyu
Uzerine:
Hindistancevizi

On hazirlik olarak serbeti hazirlayip, sogutun. Hamur icin, 2 paket margarini derin bir kaba alin. Elinizle yagi
ovun. Undan 1 ¢ay bardagi ayirip, kalanini yumurta sarilan ve 1 gorba kasigi yogurtla beraber kaba alip,
yogurun. Hamuru buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Daha sonra ceviz buyUkliginde par¢alar koparin.
Ayirdidiniz unun yardimiyla merdane ile ¢ay tabagi blyUkliginde agin. Kenarlarini ice dogru katlayip, hamura
kare gekil verin. DOvilmiig cevizi ortasina yerlegtirin. Bohga katlar gibi kapatin. Yaglanmig tepsiye dizin.
Onceden isitilmis 180 dereceli firinda Uzeri kizarana dek pisirin. Sogumus serbeti sicak tatlilarin Gzerine
gezdirin. Hindistancevizi ile stsleyip, servis yapin.
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