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2 su bardagi un

1 cay kasigi toz seker
Yarim su bardag ilik st
1 tath kasidr instant maya
Yarim su bardag ilik su
Yanim c¢ay bardagi aygicegi yag
I¢ harciigin:

500 gram ispanak

2 yemek kagidi sut

1 adet sogan

1 adet kirmizi biber

1 adet limonun suyu

2 yemek kagsigi sumak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber

FATAYER (SURIYE)

Un ve mayay! genis bir kasede karigtirin. Diger malzemeleri ekleyip harmanlayin ve 10 dakika yogurun. Hamuru
parcalara ayirip bir tepsiye dizin ve Uzerini rterek mayalanmasini bekleyin.

Biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip kiip seklinde dograyin. Sogani da kiip seklinde dogdrayin ve biberle karistirin.
Tuz, karabiber, sumak ekleyip harmanlayin. Ispanaklari ince ince dograyip, Uzerine tuz dokup elinizle ovalayin.
Ispanaklari sudan gegirerek soganli karigima ekleyin. Limon suyunu Gzerine dokun.

Bezeleri merdane ile gay tabagi buyukliginde agin. Ortalarina ispanakli hargtan yerlestirin ve Gi¢ggen seklinde
kapatin. Yagli kagit serili tepsiye dizip Ustlerine st strn.

180 dereceye ayarlanmis firnda kizarincaya kadar pigirin. llindiktan sonra servis yapin.
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