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FASULYELI YESIL PILAV

4 kisilik

2 su bardagi piring
250 gram taze fasulye
3 dal taze sogan

Tuz

Karabiber

3 su bardagi et suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet kesme seker

Pirinci sicak tuzlu su ile islatin. Diger tarafta fasulyeleri ayiklayip, cok ki¢ik verev biciminde dograyin. Taze
soganlari da incecik dograyin. Yapismaz yuzeyli bir tencerede, 2 ¢orba kasidi tereyagdinda, fasulyeleri iyice
yumusayana kadar kavurun. Ardindan kiigik dogranmis taze soganlari ilave edin. Hep birlikte kavurup, tuz ve 1
adet kesme gekeri ekleyin. 1-2 dakika daha kavurup, suyunu stizdirdiiglniz pirinci ekleyin. Birkag dakika daha
kavurup, 3 su bardadi et suyunu ve karabiberi ilave edin. Once harli sonra kisik ateste pigirin. Pilav demlenince
servis yapin.
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