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FASULYELI PIYAZ

Malzemeler:

150 gram kuru fasulye,

1 corba kasig sirke,

1 corba kasigi zeytinyag,
1 adet orta boy kuru sogdan,
1 adet orta boy domates,
3 adet yesil sivribiber,
yarim demet maydanoz,

2 adet haglanmig yumurta,
bir miktar su,

siyah zeytin,

yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Fasulyeler bir gece 6nceden suda bekletildikten sonra suiziilir. Su dolu tencereye alinarak tuz ilave edildikten
sonra yumusayincaya kadar pisirilir. Fasulyeler pistikten sonra suyu stizllir ve bir kaba bosaltilir. Uzerine sirke
dokalerek bir middet bekletilir. Soganlar ince ince kiyilip tuz eklenerek ovulur. Bol suda yikanarak stzdlur.
Kabuklar soyulmus domates, yesil sivribiber ve maydanoz dogranir. Hepsi birden servis tabagina alinan
fasulyenin Uzerine konulur. Zeytinyadi gezdirilip tuz serpilir. Ay seklinde kesilmis yumurta ve zeytin ile
sUslenerek servis yapilir.
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