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FASULYELI PIDE

Sinem Kocabas

300 gram misir unu

200 gram esmer bugday unu
1 tath kasidr maya

1 tath kasidi tuz

2 bardak ilik su

I¢ harciigin:

Yz kilo fasulye

4 adet sogan

2 bas sarimsak

2 tath kasig1 6gutiimis kuru nane
1 tath kasidi karabiber

1 corba kasigi salca

1 fincan zeytinyagi

Zeytinyadi tencereye dokdilir. Soganlar ince ince dogranarak yaga ilave edilir, pembelesinceye kadar beklenir.

1 kasik salga eklenir, sodanla karistirilir. Fasulye ilave edilir. Tuzunu da ilave ederek iyice kavrulmasi beklenir.
Kavrulduktan sonra sogumaya birakilir. Pidenin hazirlanigi: 1 tath kasidi kuru maya, 300 gram misir unu, 200
gram esmer bugday unu, tuz ve su bir kaba koyulur. Ele yapismayacak kivama gelene kadar yogrulur.
Kabarmasi icin 1 saat dinlendiriimeye birakilir. Dinlenmig hamur iki esit parcaya ayrilir. Yaglanmis tepsiye bir
yarisi ince bir tabaka seklinde serilir. Soguyan harcimiz yaydigimiz hamurun Uizerine ince bir tabaka halinde
yayilir. Sarimsaklar ince ince dogranir. Kuru nane, karabiber ve sarimsak i¢ harcin tizerine her yerine esit olacak
sekilde serpilir. Kalan hamurun yarisi da harcin izerine ince bir tabaka halinde kapatilir. Onceden isinmig 180
derece firina surdlir. Uzeri pembelesinceye kadar pisirilir. Cikinca kare kare kesilerek servis yapilir.
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