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FASULYELI KIS TURLUSU

Malzemeler

250 gr. kuru fasulye
280 gr. misir

3 adet avug

1 sap kereviz

1 sogan

1 sUs biberi

2 ¢orba kagsi§i Bizim Margarin
150 gr. sucuk

Tabasco

Tuz

1 corba kasigi kekik

2 su bardagi et suyu
Yarim demet maydanoz
Karabiber

Kirmizi toz biber

Hazirlanisi

Kuru fasulyeyi dudUkli tencerede pisirin. Havug ve kerevizi ayiklayin. Havucu dilimler halinde, kerevizi ince
seritler halinde dograyin. Sogani soyup, kiicik kipler halinde dograyin. SUs biberinin ¢ekirdeklerini ayikladiktan
sonra ince seritler halinde dograyin. Margarini bir tencerede eritip, sogani kavurun. Havug ve kerevizi ilave edip,
2 dakika kadar pigirin. Sucugu ince dilimler halinde dograyin. Sucuk, fasulye, misir ve biberi tencereye ilave
edin. Tabasco ve kekikle tatlandirin. Yemege et suyunu ekleyip, kisik ateste, tencerenin kapagini kapatarak 15
dakika pisirin. Maydanozun yapraklarini ayiklayin. TarllyQ tuz, karabiber ve kirmizi toz biberle tatlandirip,
maydanozla sisleyin.
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