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FASULYELI KIS TURLUSU

https://www.aytac.com.tr

250 g haglanmig kuru fasulye
280 g misir

3 adet havug

1 adet prrasa

1 adet sogan

1 adet yesil biber

2 yemek kasigi tereyagi

150 g AYTAG GURME SUCUK
1 tath kasidi kekik

2 su bardagi et suyu

Yarim demet maydanoz

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber
Kirmizi toz biber

1 Havuglari dilimler halinde, pirasayi ince seritler halinde dograyin.

2 Soganin kabuklarini soyun, kii¢lik kipler halinde dograyin.

3 Biberin ¢ekirdeklerini ayikladiktan sonra ince seritler halinde dograyin.

4 Tereyag@ini bir tencerede eritin, sogani ekleyin ve kavurun.

5 Havug ve pirasayi ilave edin, 1- 2 dakika daha pisirin.

6 AYTAG GURME SUCUK [2u ince dilimler halinde dograyin.

7 AYTAC GURME SUCUK{[?lari, fasulyeleri, misirlari ve biberleri tencereye ilave edin.
8 Kekikle tatlandirin.

9 Et suyunu ekleyin, kisik ateste, tencerenin kapagini kapatarak 15 dakika pigirin.
10 Maydanozun yapraklarini ayiklayin.

11 Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber, kirmizi toz biberle tatlandirin.

12 Maydanozla susleyin ve servis edin.
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