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FASULYELI HAVUCLU COKELEKLI KREP

3 adet yumurta

2 su bardagi sit

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

100 gr taze yesil fasulye
1 adet havug

100 gr ¢cokelek

1 tutam maydanoz

3 yemek kasigi margarin

Krep hamuru i¢in ayri bir yerde 3 yumurta ile tuzu kdpurene kadar ¢irpin. St ekleyin. Azar azar un katin ve
boza kivamina gelene kadar ¢irpin. Yanmaz tavanizi ocaginizin Gstine alin. Tavanizi 3 yemek kasigi margarinin
bir kismiyla yaglayin. Yaginiz kizdiginda tzerine 1 kepge krep hamuru dékin. Tavanizi sada ve sola dogru
kaydirarak krep hamurunuzun tavanin tamamini kaplamasini saglayin. Kreplerinizi 6nlG arkali kizartin. Taze
fasulyenizin uglarini temizleyin. lkiye kirin ve bicak yardimiyla boyuna kibrit ¢épu kalinhginda kesin.
Fasulyelerinizi haglayin. Ayri bir yerde havuglarinizin kabugunu kaziyin. Havuglari bas barmaginizin ilk bogumu
uzunlugunda kesin. Kestiginiz havucuda ince ince dograyin.derin bir kabin i¢ine kibrit ¢copu fasulyelerinizi,
havucu ve ¢okelekleri alin.igine maydanozlari dograyin ve karistinin. Hazirladiginiz kreplerin arasina i¢
malzemenizden katin ve dirim sekline getirerek servis yapin.
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