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FASULYELI CORBA (KEMALIYE ERZINCAN)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

300 gr. yesil fasulye

2 yemek kagidi tuzlu tereyagi
1 cay bardagi sivi yag

1 adet domates

4 adet biber

1 su barda@i yesil mercimek
1/2 kase borilce

1 yemek kagigi salca

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi tuz

1 tutam reyhan

21t.su

Genis bir tencere igerisine sivi yag ve tereyagi atilarak eritilir.

Yag eridikten sonra ince dogranan yesil biberler atilarak iyice éldrtlur. Rendelenmis olan domates de atilarak
10 dk. kavrulduktan sonra salga ve dogranmis olan yesil fasulye de atilarak 15 dk. kadar daha kavrulur.

Ayri bir tencere igerisinde boértlce, mercimek ve gendime yikanarak 2 litre suyla malzemeler pisene kadar
haslanir.

Haslanan bu malzemeler diger tencereye katilarak Gzerine ufalanmig reyhan dékulerek bir tagim daha
kaynatildiktan sonra sicak olarak servis edilir.
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