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FASULYELI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
250 gr. ¢cali fasulye

125 gr. tereyagdi

2 ¢orba kagiJi salca

4 su bardagi su

4 dis sarimsak

Tuz

Pul biber

Nane

Fasulyenin kilgiklarini ayiklayip boydan boya incecik kesin. Bir su bardagi tuzlu suda 15 dakika haglayip stzin.
Tereyaginin yarisinda salca, tuz ve pul biberi kavurun. Kalan su, fasulye ve tuzu tencereye katin. Kaynamaya
baslayinca yikanmig bulguru ekleyin. Suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Déviimis sarimsagi kalan yagda
pembelestirin. Nane ekleyip ocaktan alin. Tereyagl karigsimi pilavin tzerine gezdirin.
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