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FASULYELI BULGUR GORBASI

1 Yeterince Dereotu

0,5 Su Bardag pilavlik bulgur
250 gr taze fasulye

1 Tath Kagigi domates salcasi
1 Tath Kagi§i biber salcasi

7 Su Bardagi sicak su

1 Yeterince tuz

1 Yeterince Kirmizi pulbiber
3 Yemek Kasidi zeytinyagi

1 Adet sogan

15 Gr margarin

Fasulyeleri temizleyip 1cm kalinliginda verev sekilde dodrayin. Yagi ve zeytinyagdini tencereye alip 1sitin. Sogani
yemeklik dograyin. Yagda pembelesinceye kadar kavurun. Fasulye ve salgalari ilave edip 3 dakika soteleyin.
Sicak suyu ve bulguru fasulyelere ekleyip yumusayincaya kadar pisirin. Tuz, kirmizi pulbiber ve kiyllmis dereotu
ilave ederek karigtirin. Sicak servis yapin.
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