<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAZE FASULYELI BULGUR CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

200 gr. taze fasulye

1 cay bardag pilavlik bulgur
1 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet sogan

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
5-6 su bardag sicak su

Bir ka¢ dal dereotu

Pul biber

Tuz

Oncelikle taze fasulyeleri yikayip ince ince dograyin. Tereyadi ve zeytinyagini tencereye alip 1sitin. Sogani
ekleyip, pembelesinceye kadar kavurun. Fasulye ve salgalari ilave edip kavurmaya devam edin. Sicak suyu ve
bulguruda ekleyip, yumusayincaya kadar pisirin. Tuz ve pul biber ile tatlandirin. En son kiyilmig dereotu ilave
ederek karigtirin.
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