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FASULYELI BUGDAY PILAVI

2 su bardagi asurelik yarma
1 su bardag@i kuru fasulye
Yarim kg kuzu kugbasi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 su bardag et suyu

Etin Gzerine biraz su eklenir ve didUklide haglanir. Yarma ve fasulye aksamdan islatilir, ertesi giin yumusayana
kadar haslanir. Tencereye tereyadi konur. Suyu stizilmUs fasulye, yarma, et, karabiber ve tuz konur, 3-4 dakika
orta ateste cevrilir. Sonra et suyu katilir. Tencerenin kapagi kapatilir. 10 dakika kadar kisik ateste pigirilir.
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