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TAZE FASULYELI BOREK

125 gr margarin

Yarim kilo taze fasulye

2 adet patetes

2 adet salcalik kirmizi biber

1 subardagdi sit

4 corba kasigi siviyag

2 adet yumurta

1 cay kasigituz karabiber

4 adet yufka

2 subardag su(fasulyeri haglamak igin)
1 cay kasigdi tuz(kaynar suya atmak icin)

Taze fasulyeleri temizleyip ortadan ikiye kesin kaynar tuzlu suda yumasayincaya kadar haglayin stizgiye alin
patetesleri yikayip haglayin soyup kiiclk kiclik dograyin salgalik biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip ince
dograyin siviyag tavaada kizdirip fasulyeleri kavurun patetesleri ve biberleri ekleyip tuz karabiberi serpin bes dk
pisirin sanayagini eritin sttl 1sitip eritiimis sanayagina yumurtalarida ekleyerek iyice ¢irpin tepsiyi yaglayip
Uzerine yufkalardan birini burusturarak déseyin hazirladigimiz sttli karigimdan UGizerine bolca surin tekrar bir
yufka daha burusturarak déseyin hazirladigimiz fasulyeli malzemeyi arasina dékin dg¢iincl yuftkayida
burusturarak fasulyelerin Gzerine yerlestirin Gzerine sttll karisimdan bolca siriin tekrar dérdiincl yufkayida
burusturarak déseyin tzerine sutll karisimdan bolca siriin dnceden isitiimig 180 derecede firinda 30-35 dk
pisirin dilimleyerek servis yapin.
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