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FASULYELI ACILI MAKARNA

150 gr kiyma

4 su bardagdi burgu makarna

2 su bardagi haslanmis meksika fasulyesi veya barbunya
3 yemek kasigi margarin

Y2 su bardadi misir

2 adet domates

1 adet kuru sogan

1 tablet Knorr Et Bulyon

2 adet sivribiber

1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 tath kasigi kekik

4 su bardag 1lik su

Bir miktar karabiber (cekilmisg)

Y2 paket misir cipsi (Uzeri igin)

100 gr rendelenmis kasar veya cheddar peyniri (Uzeri i¢in)

Hazirlanisi

1. Sivri biberlerin tohumlarini ¢ikarip halka halka dograyin. Kuru sogani ayiklayip rendeleyin. Domatesleri de ayri
bir yerde dograyin.

2. Yayvan bir tencerede margarini kizdirip igine kiymayi ilave edin. Kiymayi biraktigi suyu gekinceye kadar
kavurun. Igine dogranmis sivribiberleri ve rendelenmis sogani ekleyip sote edin.

3. Daha sonra igine dogranmis domatesleri, kirmizi pul biberi, Knorr Et Bulyon’u, haslanmig fasulyeyi, kekidgi,
¢ekilmis karabiberi ve suyu ekleyip karigtirin.

4. Kaynamaya baglayinca tencerenin kapagini kapatip altini kistiktan sonra pisirin. Makarnayi atesten alip
tzerine havlu kagit kapatip demlendirin.

5. Makarnayi 1slya dayanikli bir kaba alin. Uzerine misir cipslerini yayip rende kagari serpin.

6. Onceden 175 derecede isittiginiz firnda peynirler kizarincaya kadar pigirip sicak olarak servis edin.
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