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FASULYE TURSUSUNUN PUF NOKTALARI

Fasulye tursusu yapilirken dikkat edilmesi gereken seyler vardir. Bunlar; fasulyenin taze ve canli olmasi gerekir.
Turguya ilave olarak yegil domates, biber, kiiclik salatalik katilabilir.

Once fasulyeler toplanir, haglandiktan sonra sogumaya birakilir. Tursu koyulurken haglanan fasulye tuzlu suya
batirinz. Tuzlu sudan alinan fasulye bidona veya figiya koyulur Gzerine ek malzeme koyulur tuz ve sarimsak
eklenir. Malzeme bittikten sonra suyunu ve tuzunu ilave ederek bidonun ya da kavanozun agzi kapatilir.
Tursunun suyu malzemenin Ustiinde olmalidir ki Usti bozulmasin. Tursu yapilirken fasulye ¢cok haglanmamalidir.
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