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FASULYE TURSUSU

Malzemeler:

2 kilogram kilgiksiz taze fasulye,
1 bas sarimsak,

1 adet limon,

2 ¢orba kagiJi tozseker,

kaya tuzu,

yeterince su.

Hazirlanisi:

Fasulyelerin taze toplanmis, kilgiksiz ve sararmamis olmasina dikkat edelim. Fasulyelerin bas-ve ug¢ kisimlarini
bir bigak yardimi ile temizledikten sonra bol su ile yikayalim. Kaynar suda fazla yumusamadan 2-3 dakika kadar
haslayalim. Soguk sudan gegirdikten sonra bir kevgir yardimi ile suyunu stizelim. Sogumus olan fasulyeleri
uygun biyUklikte bir kavanoza dik olarak dizelim. Aralarina limon dilimleri ve sarimsak koyalim. Tozsekeri ilave
edelim. Her bir litre suya 4 ¢orba kasidi kaya tuzu ye 2 gorba kasigi tGzim sirkesi koymak kaydiyla, tursunun
suyunu yapip kavanoza dolduralim. Kapagdini kapatarak 25-30 giin glines gérmeyen ve serin bir yerde
bekletelim.
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