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TAZE FASULYE TURSUSU

1 kg taze fasulye (kilgiklar ayiklanmig)
1 limonun suyu

2 litre (10 su bardagi) su

500 gr (2+1/2 su bardagi) sirke

2 bas sarimsak (dévulmds)

4 corba kasigi tuz

100 gr (1/2 su barda@i) rafine yag

6 arnavut biberi

BuyUk bir tencerenin 3/4'Unl suyla doldurup, harli atese oturtunuz. Su kaynayinca atesi hafifge kisip, limon
suyunu ekleyiniz. Birka¢ kez karistirdiktan sonra fasulyeleri katip, 3-4 dakika haglayiniz. Tencereyi atesten alip,
bir kenarda sogumaya birakiniz. Fasulyeler soguyunca bir kevgirden stizerek (haglanma suyunu atiniz), temiz
bir cam kavanoza dizip, kavanozu bir kenara birakiniz.

BlyUk bir tencereye sirke, sarimsak, tuz ve rafine yadi koyup, orta atese oturtunuz. Karisimi bir tagim
kaynattiktan sonra, tencereyi atesten alip, bir kenarda sogumaya birakiniz.

Karisim soguyunca kavanozdaki fasulyelerin Ustline ddkip, arnavut biberlerini en Uste yerlestiriniz. Agirlik
yaparak kavanozun agzini sikica kapatiniz. Kavanozu serin ve nemsiz bir yere kaldirip, 20 giin beklettikten
sonra, tursunuzu servis ediniz.

Fotograf "akdagmadenli" tarafindan génderildi. 24.11.2020

© lezzetler.com tarif no:70378 » adi: TAZE FASULYE TURSUSU - génderen:bitmeyen sarki « indirme tarihi:29.03.2025 - 09:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fasulye-tursusu-vt5378
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/taze-fasulye-tursusu-70378.jpg
http://www.tcpdf.org

