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TAZE FASULYE TURSUSU

Malzeme:

1 kg. kilgiksiz taze fasulye
Yarim limon

10 dis sarimsak

1 bas kuguk kuru sogan
Sirke

1 corba kasigi toz seker

Yapiligt:

Fasulyelerin u¢ kisimlarini temizleyip yikayin. Kaynar suda ¢ dakika haslayip, suyunu siiziin ve soguk suda
yikayip suyunu tekrar stiziin. Sarimsaklari soyup ikiye ayirin. Fasulyeleri kavanoza dizerken aralarina sarimsak
ve limon dilimleriyle halka halka dogradiginiz sodanlari yerlestirin. Uzerine toz sekeri serpip yariya kadar sirke
ile, diger yarisini bir litre suya 3 ¢orba kasigi dolusu tuz olacak sekilde doldurun. Sicak bir ortamda fasulyeler
sararincaya kadar kapagini sikica kapatarak olmaya birakin.
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