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FASULYE TURSUSUNUN

2 kg taze fasulye

2 litre icme suyu

8 dis sarimsak

2 cay bardagi sirke

4 yemek kasigi kaya tuzu veya salamura tuzu

Fasulyelerin kilgiklarini ayiklamak i¢in kenarlarini mimkan oldugunca ince bir sekilde kesin. Fasulyeleri bitiin
olarak ya da ortadan ikiye keserek kaynamis suya 5 dakika kadar batirip ¢ikartin. Ayri bir tencerede 2 litre suyu
kaynatin, kaynayan suda tuzu eritin ve sogumaya birakin. Soguyan suya sirkeyi de ilave ettikten sonra
fasulyeleri tursu kavanozuna alin. Sarimsaklari da ilave ettikten sonra salamura suyunu dékin. Nemsiz ve
karanlik bir mutfak dolabinda 3 hafta bekletin.
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