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FASULYE TURSUSU

2 kilogram yesil fasulye

1 su barda@i Gizim sirkesi
3 bas sarimsak

8 su bardagi igme suyu

3 yemek kasigi kaya tuzu

BuyUk boy tencerenin yarisina yakin su doldurun ve kaynamaya birakin.

Kaynamaya basladiginda yikadiginiz fasulyeler azar azar tencereye atin.

Fasulyeleri birkag kere alt Ust edip, rengi degistiginde alin. Fasulyeyi haglamamaya dikkat edin.
Gikarilan fasulyeleri genis bir tepsiye alin ve sogumaya birakin.

Sarimsaklari ince ince dograyin.

Cam kavanoz igine biraz sarimsak biraz fasulye koyun ve malzemeniz bitene kadar bu islemi uygulayin.
Daha sonra 3 yemek kagigi kaya tuzu ve 1,5 su bardag sirkeyi suyun iginde karigtirin.

Kavanozun igine bosaltin ve agzini iyice kapayip, serin bir yerde bekletin.
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