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FASULYE TURSUSU KAVURMASI (GIRESUN)

Giresun il Kiiltiir ve Turizm MidurlGgii

2 tabak fasulye tursusu
2 adet orta boy sogan

1 kasik tereyagi

1-2 kasik sivi yag

Fasulye tursusu bol suda yikanir. Tuzu ¢ikinca kig¢uik pargalar halinde dogranir. Tavada eritilmis tereyaginin
icine ince dogranmis sogdanlar ve sivi yag ilave edilerek pembelesinceye kadar karigtirilir. Daha dnceden
dogranan tursular katilarak kavrulur, atesin alti kisilarak tavanin kapagi kapatilir ve bes,on dakika pismeye
birakilir. Sicak olarak servis yapilir.
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