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FASULYE TURSUSU KAVURMASI

Yarim kilo fasulye tursusu

1 adet blylk sogan

1 yemek kagigi salca

2 yemek kagig domates sosu veya rendesi
1 cay bardagi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 cay kasig pul biber

Fasulyelerimizi yarim saat suda bekletiyoruz eksiliginin gitmesi igin

Tavaya sivi yag! alip kizdiriyoruz sogani ince ince dilimleyip tavaya alip pembelesene kadar kavuruyoruz
Salga ve domates sosunu da ilave edip 1.2 dk soteledikten sonra fasulyelerimizi sudan ¢ikarip avucumuzda
iyice sikip suyunu ¢ikariyoruz

Bicakla ince ince dilimliyoruz ardindan tavamiza alip karistiriyoruz ve baharatlarini da ekledikten sonra servis

yapiyoruz.
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