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FASULYE TİRİDİ (EDREMİT BALIKESİR)

Mehmet Sarıoğlan - Gülhan Yalın

Kurutulmuş fasulye
1 adet soğan
Salça

1 buçuk litre su bir tencerede kaynatılır, içerisine yazın alınan taze fasulyeler güneşte kurutulur ve kurutulmuş
fasulyeler atılır, haşlanır ve bir kenara alınır.
Diğer bir tencerede soğan küp küp doğranır yağda kavurulur, salça ilave edilir ve haşlanmış fasulyelerde içine
atılarak 15 dakika beraber kavrulur, yarım litre sıcak su eklenerek pişirilmeye bırakılır, diğer taraftan kuru
yufkalar parçalanarak bir tabağa konulur, üzerine pişirilmiş olan yemek ilave edilir.

© lezzetler.com tarif no:174738 • adı:Fasulye Tiridi (Edremit Balıkesir) • gönderen:Gül • indirme tarihi:06.04.2025 - 23:31

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fasulye-tiridi-edremit-balikesir-vt121687
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/fasulye-tiridi-edremit-balikesir-174738.jpg
http://www.tcpdf.org

