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FASULYE TIRIDI (EDREMIT BALIKESIR)

Mehmet Sarioglan - Gllhan Yalin

Kurutulmus fasulye
1 adet sogan
Salga

1 buguk litre su bir tencerede kaynatilir, igerisine yazin alinan taze fasulyeler giineste kurutulur ve kurutulmus
fasulyeler atilir, haglanir ve bir kenara alinir.

Diger bir tencerede sogan kip kip dogranir yagda kavurulur, salga ilave edilir ve haglanmis fasulyelerde icine
atilarak 15 dakika beraber kavrulur, yarim litre sicak su eklenerek pisirilmeye birakilir, diger taraftan kuru
yufkalar pargalanarak bir tabaga konulur, Gzerine pigiriimis olan yemek ilave edilir.
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