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FASULYE SAHAN MUSAKKASI

Taze fasulyeleri tatl suda yumusayincaya dek haslayiniz. Sonra siizerek sahana yayiniz. Uzerine, gentilmis
sogan, domates salgasi, bir miktar sadeyagda kavrulmus ince kiyma, kiyllmig maydanoz, fistik, Gzim ve yeteri
kadar baharat karistirlarak hazirlanan igini dégeyiniz. Ustiine tuz ve koyu etsuyu gezdiriniz. Suyu ¢ekilene
kadar kaynatiniz. Tencere atesten indirilecegine yakin Gzerine sarimsakli yogurt gezdirilirse daha lezzetli olur.
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