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FASULYE PILAKISI

500 gram kuru fasilye
250 gram zeytinyag!
250 gram havug

150 gram dal kereviz
250 gram sogan

1 limon

1 demet maydanoz

2 tane kesme seker

Havuglar uzunluguna dort pargaya ayiriniz. Iginin sari kismi sertse, gikariniz. Bir santim bilyiikliigiinde verev
olarak dograyiniz. Ince ince soganlari kiyarak zeytinyaginda havugla birlikte kizarmadan kavurunuz. Yagsiz 2
litre su veya et suyunun Gzerine ilave ediniz. Kereviz, arzu edilirse (li¢ parca) sarimsak atiniz. Yarim saat
kaynattiktan sonra aksamdan suda birakilmig, haglanmig fastlyeleri Gzerine ilave ediniz. Sekerleri atarak, tuzu
da koyunuz. Limonu sikarak, bes dakika kadar kaynattiktan sonra servis tabagina aliniz. Uzerine Kiyilmig
maydanozlari serpiniz.
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