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FASULYE PILAKI

1 adet Penguen Haslanmig Kuru Fasulye
1 adet patates

1 adet havug

Yarim adet kuru sodan

Yarim demet maydanoz

Yarim adet limon

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 su bardagi su

1 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
Kayatuzu

Karabiber

Penguen Haglanmis Kuru Fasulyeyi stiziin.

Patates ve havuglar kip kip dograyin.

Sogani yemeklik dograyin.

Limonu geyrek dilimler halinde kesin.

Bir tencerede zeytinyadinda sogani kavurmaya baglayin.

Bir kag¢ dakika sonra patates ve havucu ilave edip kavurmaya devam edin.
Bes dakika sonra Penguen Domates Salgasini, Penguen Haglanmig Kuru Fasulyeyi, dilimlediginiz limonu, suyu,
karabiberi ve tuzu ilave edip bir ka¢ kez karigtirarak harmanlayin.
Kaynamaya baslayinca altini kisip 20 dakika pisirin.

Fasulye piserken maydanozlari ince ince kiyin.

Pilakimiz hazir oldugunda altini kapatip Gzerine maydanozlari ilave edin.
15 dakika dinlendirip servis edin.
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