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FASULYE PILAKI

https://migros.com.tr

2 su bardagi kuru fasulye
3 adet orta boy sogan

6 yemek kagsigi zeytinyagdi
5 dis sarimsak

3 orta boy havug

1 yemek kagigi salca

1 adet kesme seker
Yarim limonun suyu

3 su bardagi sicak su
Toz biber

Tuz

1. Fasulyeleri bir gece 6nceden islatin.

2. Tencereye tuzlu su ekleyip fasulyeleri bir iki tagim haglayin.

3. Sogani yemeklik dograyin.

4. Havuglar kiip kiip dograyin.

5. Tencereye sogan, zeytinyadi, havug, sarimsak ve tuzu alin.

6. Kapag! kapali olarak sogan kavrulana kadar pigirin.

7. Fasulyeyi ekleyip karigtirin.

8. Salgayi ilave edip 5 dakika daha pisirin.

9. Son olarak su, limon suyu, toz biber ve sekeri ekleyin.

10. Fasulyeler yumusayana kadar pigirin. Soguk olarak servis yapin.
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