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FASULYE OGRATEN

5 kisilik

Gerekli malzeme:

1 kg taze fasulye

2 sogan

4 corba kasigi tereyagi
250 gr kiyma

1 ¢corba kasigi domates salgasi
4 corba kasigi un

1 su bardag st

100 gr kasar peyniri
Tuz, karabiber

Fasulyeyi ayiklayip yikayin ve siizgece alin. 2 cm genigliginde keserek kaynar tuzlu suda haglayip stizin.
Sogani ince kiyin. 2 corba kasigi tereyaginda kavurun. Kiymayi ilave edin. Kiyma suyunu ¢ekince salcayi
ekleyin.

Haslanmis fasulyeleri kiyma harcina ilave edin. Tuz ve karabiber serpip bir middet kavurun. Kiymali fasulyeyi
bir firin tepsisine alin.

2 corba kagsiJi tereyagdina unu ekleyip karstirarak hafif kavurun. Un kavrulunca azar azar sutl ilave ederek unun
topaklanmamasi i¢in karigtirin. Kasar peynirini rendeleyip yarisini begsamel sosa ekleyin.

Besamel sosu fasulyelerin Gzerine yayin. Uzerine kalan peyniri serpip firnda 15 dakika pigirin.

Uzeri kizardiginda sicak servis yapin.

ML® Fasulye Ograten icin tiklayin
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