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FASULYE MIHLAMA

1/2 kg. Taze Fasulye

1 tath kasidi tuz

1 orta boy sogan

1/4 cay kasig karabiber
3 ¢corba kasiJi sivi yag
5 yumurta

Fasulyeleri yikayip kilgiklarini bigakla kesip gikartiniz. Boyuna ve enine ortadan keserek dérde boliinlz. Diiz ve
genis tabanli tencereye 1 su bardagdi su koyup, tuz atarak kaynatiniz. Ince kiyilmig, sogan, fasulye ve yagi koyup
kapagini értinz. Hafif hararetli 1sida fasulyeler yumusayinca ya ve suyunu gekinceye kadar pisiriniz.
Yumurtalar Gzerine Kiriniz. Tuz ve karabiber serpip aklar sertlesinceye kadar pigiriniz.

ML® Boriilce Mihlamasi icin tiklayin
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