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FASULYE MIHLAMA

1/2 kg. Taze Fasulye
1 tatlı kaşığı tuz
1 orta boy soğan
1/4 çay kaşığı karabiber
3 çorba kaşığı sıvı yağ
5 yumurta

Fasulyeleri yıkayıp kılçıklarını bıçakla kesip çıkartınız. Boyuna ve enine ortadan keserek dörde bölünüz. Düz ve
geniş tabanlı tencereye 1 su bardağı su koyup, tuz atarak kaynatınız. İnce kıyılmış, soğan, fasulye ve yağı koyup
kapağını örtünüz. Hafif hararetli ısıda fasulyeler yumuşayınca ya ve suyunu çekinceye kadar pişiriniz.
Yumurtaları üzerine kırınız. Tuz ve karabiber serpip aklar sertleşinceye kadar pişiriniz.

ML® Börülce Mıhlaması için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:20210 • adı:FASULYE MIHLAMA • gönderen:bıçak sırtı • indirme tarihi:28.04.2024 - 08:16

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fasulye-mihlama-vt14891
https://tr.ml.md/borulce-mihlamasi-vt1744
http://www.tcpdf.org

