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FASULYE KAVURMASI

1 kg taze fasulye

2 adet sogan

4 dis sarimsak

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
Tuz

Karabiber

Fasulyeleri yikayin. iki ucunu kopartip, varsa kilgiklarini ayiklayin. Orta boy bir tencereye alarak su ve tuz ilave
edin. Haslayip, stziin. Bu arada soganlari balka halka dograyin. Sivi yagi bir tavaya alin. Orta hararetteki ateste
soganlari pembelestirin. Sarimsaklar dograyip, ilave edin. Fasulyeleri de ekleyin. Kisik ateste sodanlar
yumusayincaya kadar pigirin. Son iglem olarak yumurtalari da ilave edin. Yumurtalar katilagana dek kavurmaya
devam edin. Uzerine karabiber serpip servis yapin.
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