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TAZE FASULYE KAVURMASI

700 gr. taze yesil fasulye

2 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

2 adet yumurta

1 corba kasigi ince kiyilmig maydanoz
50 gr. tulum peyniri

1 cay bardagi sit

Yeterince tuz

YAPILISI:

Fasulyeleri yikayip ayiklayiniz. Tuzlu suda tencerenin adzi kapal olarak 5 dakika kadar haslayiniz. Eger
tencerenin adzi agik olarak haslarsaniz fasulyelerin rengi sararir. Yesil olmasi i¢in kapagi kapali tutmaldir.
Suyuna biraz sirke atarsaniz sararmasini daha da kesin olarak énleyebilirsiniz. Haglanan fasulyelerin suyunu
sliziinGz. Bir tencerede ¢ok ince ¢entilmis sarimsakla haglanmig fasulyeleri karigtirip Gzerine zeytinyagdi dékup,
bir iki dakika harli ateste ¢eviriniz. Atesten alip ince kiyilmig maydanozlari ekleyiniz. Bu ara yumurtalarn kirip
¢irpiniz. Bir cay bardadi sttiin igine karistirip igine ufalanmig peyniri ilave ediniz. Hepsini ¢irpip bitlnlesiriniz.
Dibi yuvarlak bir tencereye sarimsakli fasulyeleri koyup Uzerine yaptiginiz yumurtal sit karisimini dékiindz. Gok
harli ates Uzerinde yumurtalar katilagip fasulyeleri sararana kadar karistirarak kavurunuz. Hemen sicak sicak
ikram ediniz.
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