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FASULYE KAVURMASI (BAYBURT)

MALZEMELER

750 gram taze fasulye
4 corba kasigi tereyagi
4 adet yumurta
tuz,karabiber

2 dis sarimsak

YAPILISI

Fasulyelerin kilgiklarini ayirin. Tuzlu suda agzi kapal bir tencerede 15 dakika haslayin. Fasulyelerin fazla
yumusamamalarina dikkat edin. Haslanmis fasulyeyi ekmek tahtasinda ince ince kiyin,tereyagini biyuk bir
tavada eritin. Kiyilmig fasulyeye sarimsaga ekleyip 2-3 dakika kavurun. Yumurtalari ¢irpin,fasulye karisimina
ilave edin 3-4 dakika daha devamli karistirarak pisirin. Tuz ve karabiber ile lezzetlendiriniz sicak olarak servis

yapin.
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