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FASULYE KAVURMA (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

1 kg. taze fasulye
2 adet kuru sogan
2 adet sivri biber
2 adet domates

3 adet sarimsak
4 adet yumurta
250 gr. tereyad
Tuz

Pul biber
Karabiber
Maydanoz

Fasulyeler ayiklanip temizlendikten sonra bir tencereye ¢ok az su konulup haslanir. Ince kiyilan sodan, biber ve
sarimsak, bagka bir tencerede tereyagiyla kavrulur. Sonra domatesler, dogranarak bu karigima eklenir.
Fasulyeler haglandiklari tencereden gikartilip kavrulan karigimin igine atilir. Yeteri kadar tuz ve baharat
eklenerek, pisirilmeye birakilir. Ustline ince kiylmig maydanoz ilave edilir. En son olarak da yumurtalar kirilir ve
kisik ateste pismeye birakilir. Yumurtalar kivama gelene kadar pigirilen fasulye kavurma, servise hazirdir.
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