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FASULYE EZMELI DILIMLER

1 su bardag@i kuru fasulye,

2 su bardagi sicak su,

4 dis sarimsak,

2 tath kasig domates salcasi,
yarim corba kasigi zeytinyagl,
tuz,

kirmizibiber,

kekik,

kizarmig ekmek dilimleri.
Uzerine:

Rendelenmis kasar peyniri

Fasulyeleri bol suyla yikayin. Uzerini gegecek kadar su ekleyin. 1 gece bu sekilde bekletin. Suyu dékiin.
Fasulyeleri bir tencereye aktarin.

Uzerine 2 su bardag sicak su ekleyin. Yumusayana dek haslayin. Suyunu siizdikten sonra bir kaba aktarin.
Catalla ezin. Sanmsaklarin kabugunu soyduktan sonra iyice dévin. Fasulyelerin Uzerine ekleyin.

2 tath kasigi salgayl, yarim ¢orba kagsigi zeytinyagini, istediginiz miktarda kekigi, kirmizibiberi ve tuzu ilave edin.
Malzemeler 6zlesene dek ezerek, karigtirin. Kasar peynirini rendeleyin. Kizarmig ekmek dilimlerinin tGzerine
fasulye ezmesini sdrdn.

Rendelenmis kasar peyniri serperek, ezme sicakken servis yapin. Dilerseniz, haglanmig fasulye konservesi de
kullanabilirsiniz.
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