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FASULYE DIBLESI

https://www.cumhuriyet.com.tr

Yarim kg taze fasulye

2 adet domates

1 adet sogan

1 yemek kasigdi tereyadi
3 yemek kasigi zeytinyadi
1 cay bardagi piring

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 su bardag sicak su

Oncelikle fasulyeleri ayiklayin ve kiiciik kiiglik dograyin. Sogani kiip kiip dograyin. Domateslerin de kabuklarini
soyun ve kip kip dograyin. Bir tencerenin i¢ine zeytinyagdini kizdirip soganlari kavurun. Daha sonra Gzerine
fasulyeleri ilave edin. Fasulyeleri soganla birlikte bir kag dakika kavurun. Domatesleri ekleyin. Guizelce karigtirin
ve fasulyeleri kendi suyunda pisirin. Uzerini gececek kadar sicak su ilave edin. Kaynatin. Tereyagini ekleyin.
Yikanmis piringleri ekleyin. Tuz ve karabiberi ekleyin. Karigtirin. Dibleyi fasulyeli pilav gibi diistinin. Piringler
sisip suyunu ¢ekene kadar pisirmeye devam edin.
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