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FASULYE DIBLESI

500 gram taze fasulye

2 adet domates

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi tereyadi
3 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay bardag piring

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Sogani soyup kiip kiip dograyin.

Fasulyeleri ayiklayip enine ince ince dograyin.

Domatesleri soyup kiip kiip dograyin.

Tereyadi ve zeytinyadini tavada isitip icine sodanlari ekleyin.
Soganlar kavurduktan sonra Uizerine fasulyeleri ilave edin.
Fasulyeler sotelendikten sonra domatesleri de ekleyin.
Yemeginize azar azar su ilave edin.

Fasulyeler pismeye baslayinca piringleri ekleyin.

Pirinclerin Uzerine de tuzu ve baharatlari da ilave edip gerekirse biraz daha sicak su ekleyin.
Pirincler kabarip pisince ocagin altini kapatin.

Yemeginizi oda sicakliyinda demlendirdikten sonra ilik servis edin.
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