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FASULYE DIBLESI

350 gram taze fasulye
100 gram tereyagi

1 adet iri kuru sodan
2 adet domates

2 su bardagdi piring

3 su bardagi sicak su
Tuz

Taze yesil fasulyeyi yikayip, kaynak suda diri kivamda haglayin. Stizgece alip sogumaya birakin. Soganlari
incecik kiyip, domatesleri kiicUk kiiglk dograyin. Pirinci Ilik suda islatin. Tereyaginin yarisini tencerede eritip,
soganlari da ekleyip, kavurun. Domatesleri ilave edip, tuzla beraber kavurun.

Haslanmig fasulyeleri enine ince ince, 1 santimetrelik pargalar halinde dograyip, bu harca ilave edin. Pirinci
yikayip, stizin ve tencerede pisen yemege ekleyin. 1-2 dakika karistirip, 3 su bardagi sicak suyu ekleyin. Kisik
ateste suyunu gekene kadar pisirin. Sicakken Uizerine kirmizi pul biber ekleyerek servise sunun.
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