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FASULYE CORBASI

1/2 kangal Banvit Acil Dana Sucuk (kiicik kip kesilmis)
150 gr kurufasulye (islatiimig)

750 ml pili¢ suyu

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 adet orta boy sogan (ince kiyilmig)

1 adet kereviz sapi (ince kiyilmig)

1 tath kasigi tath pul kirmizibiber

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Fasulyelere, Uzerine ¢ikincaya kadar kaynar su koyun. Hizli ateste 10 -15 dak. pisirip, siiztin. Fasulyelere tekrar
Uzerine ¢ikincaya kadar kaynar su koyup, hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip, fasulyeler
yumusayincaya kadar, yaklasik 30-35 dak. pigirin ve stzin. Pure kivamina gelinceye kadar robottan gegirin.
Pilic suyunu hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Karistirarak fasulye plresi, tuz ve karabiber ekleyip,
tekrar kaynama noktasina kadar isitin. Kisik ateste ve ara ara karigtirarak 5-6 dak. pisirin.

Zeytinyagini isitip, sodani katin. Orta ateste ve karistirarak, soganlar yumusayincaya kadar, yaklasik 4-5 dak.
soteleyin. Karistirmaya devam ederek kereviz sapi ve sucuklari ekleyip, 2-3 dak. daha pisirin. Kirmizibiber
serpin.

Gorbanin Gzerine sucuklari ilave ederek servis yapin.
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