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FASULYE CORBASI

Malzeme:

2 adet domates

2 yemek kasigi Bizim Margarin
1,5 yemek kasigi Bizim Mutfak Un
yeteri kadar su

yeteri kadar Tuz

1 tath kasidi kurutulmus reyhan
1 cay kasigi pul biber

1 adet Bizim Mutfak Et Bulyon
1 adet taze sodan

1 tath kasi§i domates salgasi

Fasulyeleri ayiklayip yikadiktan sonra suda pisiriyoruz. Suyunu stizliyoruz ayri bir tencerede yagdi eritiyoruz ve
kip kup kesilmis soganlari ilave ediyoruz.soganlar pembelesince kabuklarini soyup kip kip kestigimiz
domatesleri ialve ediyoruz. Domates suyunu ¢cekene kadar pigiriyoruz.salgayi, bulyonu ve unu yavag yavas ilave
ediyoruz.icine pisirdigimiz fastlyeleri ekliyoruz. lyice karstirip tuz reyhan ve pulbiberi ilave ediyoruz. Yeteri
kadar su ialve edip kaynamaya birakiyoruz.kaynayinca kisik ateste 5-10 dk daha pigirip sicak servis yapiyoruz.
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