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FASULYE CORBASI

1 sogan

4 corba kasig margarin (veya tereyag)
4 bardak su

1 domates, rendelenmis

150 gr taze fasulye (1 bardak)

5 ¢orba kasiJi un

1,5 bardak yogurt

1 yumurta

Tuz

Sogani ince ince Kiyip yagla birlikte, kisik ateste 3-4 dakika éldirdikten sonra su ve tuzu ilave edip kaynatin.
Domatesi kaynayan karisima ekleyin. Fasulyeyi 1 cm kalinliginda dograyip tencereye katin ve 20 dakika pisirin.
Unu baska bir kapta yogurtla birlikte ezip i¢ine yumurta kirin. Sicak ¢orbadan birka¢ kasik koyarak karistirin ve
ihtin. Yogutlu karigimi tencereye azar azar dokerken, gorbayi strekli karigtirn. Tim yogurdu azar azar ¢orbaya
ekleyip karistirarak kaynamasini bekleyin.

Kaynamaya bagladiktan sonra 10 dakika daha pisirin. Arzunuza gére dereotu serperek de servis edebilirsiniz.

ML® Aysekadin Corbasi icin tiklayin
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